La Darsena

ANTIPASTI DI PESCE

INSALATA DI MARE
Seafood salad
Meeresfriichte Salat

INSALATA DI POLIPO ALLA “GENOVESE” (polipo con patate)
Octopus salad “Genoan Style” (octopus with patatoes)
Polpo salat auf “Genuesischer” Art (Polpo mit Kartoffeln)

ANTIPASTO ALLA “DARSENA”

(Insalata di mare, cocktail di gamberi e carpaccio di salmone)
Starter “Darsena”

(Seafood salad, prawns cocktail and salmon carpaccio)
Vorspeise “Darsena”

(Meeresfriichte Salat, Garnelen cocktail und Lachs Carpaccio)

ZUPPA DI COZZE CON CROSTONE DI PANE
Mussel soup with canape
Miesmuscheln Suppe mit Rostbrot

DEGUSTAZIONE DI PESCI CALDI E GRATINATI ASSORTITI
Seafood hors d’oeuvre (warm and gratinated)
Fischvorspeise (Warm und Gratin)

CARPACCIO DI TONNO AFFUMICATO OLIO E LIMONE
Smoked Tuna carpaccio with oil and lemon
Geriucherter Tunfisch Carpaccio mit Oil und Zitrone

CARPACCIO DI SALMONE NORVEGESE CON ANANAS
Salmon Norwegian carpaccio style with pineapple
Lachs nach Norwegischer Art Carpaccio mit Ananas

ANTIPASTI DI PESCE

AFFETTATO MISTO ALLA COMASCA
Mixed cold cuts
Gemischter Aufschnitt

BRESAOLA DELLA VALTELLINA CON RUCOLA
GRANA ,FUNGHI PORCINI SOTT’OLIO

Cured beef rocket, Parmesan and mushrooms

Bundner Fleisch mit Rucola, Parmesankése und Steinpilze

10,00

10,50

11,00

8,00

13,00

12,00

10,00

8,50

10,50
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CARPACCIO DI MANZO, RUCOLA, GRANA, OLIO E LIMONE 10,00
Cured beef with rocket, Permesan, oil and lemon
Carpaccio mit Rucola, Parmesan, Oil und Zitrone

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA CON VENTAGLIO DI PERA / MELONE 9,50
Parma ham with pears or melon
Parmaschinken mit Birnen oder Melon

ASPARAGI: PARMIGIANA / OLIO E LIMONE / BISMARK 8,50
Asparagus: with Parmesan/ with oil and lemon/ Bismark (with egg)
Spargel mit Parmesankise/Oil und Zitrone/ kiise, Spiegeleir

VITELLO ALLA PIEMONTESE CON MISTICANZE DI STAGIONE 12,00
Cold veal with tuna sauce and vegetables
Kaltes Kalbfleisch in Thunfischsauce und Gemiise

SOFFIONI DI PANE FRITTO CON SPECK DEL TIROLO 10,00
Fried gnocco and Tirolese Speck
Gebackenerknodel mit Tirolese Schinkenspeck

PRIMI DI PESCE

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI CON POMODORINI CHERRY 9,50
Spaghetti with clams and cherry tomatoes
Spaghetti mit Venusmuscheln und Cherry Tomaten

TAGLIATELLE “MARE E MONTI” (gamberi, funghi porcini con pomodoro) 10,00
Tagliatelle “sea and mountains” (with prawns and mushrooms in a creamy sauce)
Bandnudeln “Mare e Monti” (mit Garnelen und Steinpilzen in Tomaten sauce)

SPAGHETTI ALLA “DARSENA” (cozze ,vongole ,gamberi,scampo,pomodoro) 12,00
Spaghetti “Darsena” style (with fresh mixed seafood in a creamy tomato sauce)
Spaghetti “Darsena” Art (mit Meeresfriichte und Tomaten sauce)

RISOTTO DEL PESCATORE (misto mare fresco con pomodoro) 10,00
Risotto “Fisherman’s style” (with fresh mixed seafood in a creamy tomato sauce)
Risotto nach “Fischerart” (mit Meeresfriichte und Tomaten sauce)

RISOTTO CON FILETTI DI PESCE PERSICO 14,00
Risotto with fillet of fish persico (from the lake)
Risotto mit frish Fisch (Egli)

LINGUINE ALLO SCOGLIO CON CROSTACEI 17,00
Linguine with crustacean
Linguine mit Krustentiere




La Darsena

LINGUINE ALL’ASTICE 17,50
Flat spaghetti with lobster
Flache Spaghetti mit Hummer

PAPPARDELLE AL RAGU’ DI LAGO 9,50
Large Tagliatelle with fish lake - sauce
Breite Bandnudeln mit Eglifisch-Sauce

PRIMI

STROZZAPRETI ALLA BOSCAIOLA (porcini e prosciutto cotto) 9,50
Strozzapreti woodman’s style (wild mushrooms,cooked ham)
Strozzapreti nach Forsterin-Art (Steinpilze Gekochter Schinken)

TORTELLONI DI MAGRO ALLA LARIANELLA (pomodoro, panna e Fontina) 9,00
Large ravioli with tomato-sauce, cream and Fontina
Grof3e Ravioli mit Tomaten Sauce, Rahm, Fontina

RISOTTO ALLA “MONZESE” (con salsiccia e zafferano) 9,50
Risotto “Monzese Style” with sausages and saffron
Risotto nach “Monzese Art” (mit Wiirste und Safran)

GNOCCHETTI CASERECCI CON RADICCHIO E SPECK DEL TIROLO 9,50
Little dumplings with radicchio and Tirolese Speck
Kleine Klosschen mit Radicchio und Tirolese Schinkenspeck

ORECCHIETTE TRICOLORE (con scamorza, zucchine e pomodorini cherry) 9,00
Fresh pasta from Apulia with scamorza, courgettes, cherry tomatoes
Frische Nudeln aus Apulien mit Scamorza, Zucchini und Cherry Tomaten

LASAGNE ALLA “EMILIANA” (con ragu di carne) 8,00
Lasagne “Emilian” style (with meat - sauce)
Lasagne nach “Emilianischer Art” (mit Hackfleisch-sauce)

SPAGHETTI ALLA “CARBONARA?” (con pancetta, formaggio e rosso d’ uovo) 8,50
Spaghetti alla “Carbonara” (egg, bacon and cheese)
Spaghetti alla “Carbonara” (Eir, Scinkenspeck und Kise)

PENNE ALLA “CONTADINA” (con speck, gorgonzola, noci e pomodoro) 8,50
Pasta quills “Farmhouse” style (speck and gorgonzola cheese in a tomato sauce)
Makkaroni nach “Bauernart” (Speck und Gorgonzolakése mit Tomaten sauce)
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SECONDI DI PESCE

LAVARELLO SPINATO AI FERRI (pesce di lago)
Grilled boned withefish (from the lake)
Gegrillte bentgritet Felchen (seefisch)

LAVARELLO SPINATO ALLE MANDORLE (pesce di lago)
Boned withefish (from the lake) with almonds
Entgritet Felchen (seefisch) mit Mandeln

FILETTI DI PESCE PERSICO AL BURRO E SALVIA (pesce di lago)
Fillet fish perch (from the lake) with butter and sage
Fisch Barsch Filet (seefisch) mit Butter und Salbei

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
Mixed grill of fish
Gemischte Fisch auf grill

FILETTI DI BRANZINO AI FERRI
Grilled Fillet of sea bass
Gegrillte Lup de mer - Filets

SUPREMA DI SPIGOLA IN CROSTA DI PATATE
Fillet of sea bass in a potatoes crust
Lup de mer - Filets in Kartoffelnkruste

FILETTI DI BRANZINO ALLA DARSENA (cozze e vongole con pomodoro)
Grilled fillet of sea bass with mussel and clams in a creamy tomato sauce
Gegrillte Lup de mer - Filets mit Meeresfriichte in Tomaten sauce

ASTICE ALLA CATALANA (con insalata mista, pomodorini,

patate, olive e cipolla)

Lobster “Catalan Style” with mixed salad, tomato, patatoes, olives and onion
Hummer nach “Katalanischer Art” mit Gemischter salat, Tomaten, Kartoffeln,
Oliven und Zwiebeln

GAMBERONI ALLA “MEDITERRANEA” (olive e capperi con pomodoro fresco)

Giant shrimps “Mediterranean” style (with tomato, olives and capers)
Scampi nach “Mittelmeerart” (mit Oliven und Kapern in Tomaten)

FILETTI DI ORATA AI FERRI
Grilled fillet of golden maid fish
Gegrillte Dorade - Filets

12,00

13,00

14,00

18,50

12,50

14,00

15,00

18,00

17,00

12,00
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GRAN FRITTO MISTO
Mixed fried
Gemischte Fritierte

GAMBERONI IMPERIALI AI FERRI
Grilled giant shrimps
Gegrillte Scampi

SPIEDINI DI CALAMARI E GAMBERI ALLA GRIGLIA
Prawns and squids grilled kebabs
Tintenfischen und Garnelen Fischspiesse

ZUPPA DI PESCE ALLA DARSENA
Fish chowder
Fischzuppe

SECONDI

ENTRECOTE (ANGUS ARGENTINA) Al FERRI
Grilled Sirloin steak
Rumpsteak auf grill

TAGLIATA DI MANZO (ANGUS ARGENTINA) AL RADICCHIO ROSSO

Sirloin steak with red radicchio
Rumpsteak mit Rot Radicchio

TAGLIATA DI MANZO (ANGUS ARGENTINA) CON FUNGHI PORCINI

Sirloin steak with mushrooms
Rumpsteak mit Steinpilze

PORTAFOGLIO ALLA COMASCA (scaloppa ripiena di prosciutto,formaggio)

Escalope Cordon Bleu (with ham and cheese)
Cordon Bleu (mit Schinken und Kise gefiillt)

FILETTO DI MANZO (ANGUS ARGENTINA) ALLA GRIGLIA

Grilled fillet beef
Gegrillte Rinderfilet

FILETTO DI MANZO (ANGUS ARGENTINA) AI TRE PEPI

Fillet beef with three peppers
Rinderfilet mit drei sorte pfeffer

CUORE DI FILETTO DI MANZO (ANGUS ARGENTINA)

CON FUNGHI PORCINI
Fillet beef with mushrooms
Rinderfilet mit Steinpilze

15,00

15,00

14,00

16,00

14,00

15,50

16,50

13,50

16,00

18,00

20,00
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CHATEAU BRIAND CON SALSA BERNAISE (min. per 2 persone)
Chateau Briand with sauce Bernaise
Chateau Briand mit Sauce Bernaise

GRIGLIATA MISTA DI CARNE
Mixed meat grill
Gemischte Grillplatte

SCALOPPA DELLE VALLI (con Quartirolo e noci)
Escalope with Quartirolo and walnuts
Schnitzel mit Quartirolo und Walniisse

CONTORNI

PATATE FRITTE
French - fried potatoes
Pommes Frittes

INSALATA MISTA
Mixed salad
Gemischter salat

VERDURE AL VAPORE
Cooked vegetables
Gemischtes Gemiise

VERDURA ALLA GRIGLIA
Grilled vegetables
Gegrillt Gemiise

PATATE SAUTE’
Stir fried potatoes
Sautiert Kartoffeln

FORMAGGI

FORMAGGI MISTI
Mixed cheese
Gemiste Kise

25,00

18,50

13,50

4,00

5,00

4,50

4,50

4,50

7,00
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DOLCI / DESSERTS

TIRAMISU’
Tiramisu
Tiramisu

CREMA CATALANA
Creme brule
Creme brule

TORTINO CIOCCOLATO E PERE CON GELATO ALLA VANIGLIA
Chocolate and Pears cake with Vanilla Ice
Schokoladenbirnentorte mit Vanilleeis

CREPES NUTELLA E MANDORLE
Crépes with Nutella and almonds
Crépes mit Nutella und Mandeln

DESSERT DELLA CASA
Home made cake
Kuchen nach Hausfrauenart

FRUTTA FRESCA : FRAGOLE / ANANAS / KIWI
Fresh fruit: strawberries / pineapple / Kiwi
Frisches Obst: Erdbeeren / Ananas /Kiwi

COPPA DI GELATO
Ice cream
Eisbecher

SORBETTO AL LIMONE
Lemon sorbet
Zitronen Sorbet

PROFITEROLES
Profiteroles
Profiteroles

SEMIFREDDO AL TORRONCINO/SEMIFREDDO AL CAFFE’
Parfait / Coffeee parfait
Halbgefrorenes / Mokka Halbgefrorenes

4,50

5,00

5,00

4,50

5,00

4,50

4,50

4,50

4,50

5,00
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BEVANDE

BIRRA CHIARA PICCOLA BECK'’S
Small light Beck’s beer
Klein Helles Beck’s Bier,

BIRRA CHIARA MEDIA BECK’S
Medium light beer - Beck’s
Mittel Helles Beck’s Bier

BIRRE IN BOTTIGLIA / Bottled beer / Flaschenbier
Beck’s, Nastro Azzurro, Ceres, Corona

BIBITE IN LATTINA
Canned drinks
Buchsen Getranke

ACQUA cl.0,75
Water cl. 0,75
Wasser 0,75 cl.

COPERTO

Cover charge
Gedeck

* in assenza del prodotto fresco utilizzeremo il congelato

3,00

4,50

4,00

3,00

2,00

2,00




